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ROSADO BRUT NATURE 2019

Un espumoso de Pinot Noir desenfadado y com-
Plejo a la vez que expresa de forma genuina su
caracter varietal.

Variedades: 100% Pinot Noir.

Elaboracion: Estrujado suave, prensado directo sin macera-
cion. Primera fermentacion espontanea a temperatura
controlada durante 25 dias en depoésitos de inoxidable.
Segunda fermentacion en botella y crianza en botella
durante 30 meses. Brut Nature, sin licor de expedicion.

Nota de cata: De color rosa salmén palido. Expresivo en
nariz con aromas vivas a frutas rojas, citricos y flores secas.
Notas de crianza con matices de pan tostado resaltan la
amplia experiencia en boca. Sutil con fondo de tiza y un
final fresco y ligeramente salino.
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Maridaje: Gambas al ajillo, mariscos, postres a base de
fresas.

Servir a: 05-06°C
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Grado: 11,5% ATT: 5,3 g/l Azicar: 0,6 g/l | SO2T: 45 mg/1
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