
ATT: 5,3 g/l Sucre: 0,6 g/l SO2T: 45 mg/lGrau: 11,5%

CLIMAX
ROSAT BRUT NATURE 2019

Un escumós de Pinot Noir desenfadat i complex 
alhora que expressa de manera genuïna el seu 
caràcter varietal.

Varietats: 100% Pinot Noir.

Elaboració: Espremut suau, premsat directe sense macera-
ció. Primera fermentació espontània a temperatura contro-
lada durant 25 dies en dipòsits inoxidables. Segona fermen-
tació en ampolla i criança en ampolla durant 30 mesos. 
Brut Nature, sense licor d´expedició.

Nota de tast: De color rosa salmó pàl·lid. Expressiu al nas 
amb aromes vives a fruites vermelles, cítrics i flors seques. 
Notes de criança amb matisos de pa torrat ressalten l'àm-
plia experiència a la boca. Subtil amb fons de guix i un final 
fresc i lleugerament salí.

Maridatge: Gambes a l'all, marisc, postres a base de 
maduixes.

Servir a: 05-06ºC
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