
ATT: 5,4 g/l Sucre: 0,5 g/l SO2T: 54 mg/lAlcohol: 12,5%

GRAN CAUS
BLANC 2021

Un blanc molt particular, profund i subtil, amb  
frescor sense passar per bóta. 

Varietats: 50% Xarel·lo, 30% Chenin Blanc, 20% Char-
donnay.

Elaboració: Espremut suau, premsat sense derrapar. 
Fermentació espontània de les varietats per separat a 
temperatura controlada durant 30 dies en dipòsits d'inoxi-
dable i tines de ciment. Criança en ampolla de 1 any.

Nota de tast: De color groc daurat amb reflexes verdosos. 
Al nas destaca una llimona madura, préssec sucós i flors 
blanques. A la boca subtil amb una textura cremosa, 
acidesa ferma i un agradable punt salí mineral. Final untuós 
amb notes cítriques refrescants.

Gran Caus Blanc va ser un dels primers grans Xarel·los del 
Penedès. L'aportació de Chenin Blanc va suposar una 
estrena als cupatges tradicionals dels anys 1980.

Maridatge: Marisc, peix, plats amb arròs com el risotto i la 
paella, pasta, formatges.

Servir a: 10-13ºC
Potencial: 15-20 anys
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