
ATT: 5,2 g/l Azúcar 0,5 g/l SO2T: 46 mg/lAlcohol: 12,5%

GRAN CAUS
ROSADO 2021

Un rosado con alma de tinto que rompe con las 
convenciones. Complejo, profundo, distinto, con 
personalidad y expresión de terruño.

Variedades: 100% Merlot.

Elaboración: Selección de los mejores racimos. Maceración 
con las pieles de 18 horas. Elaborado con el mosto flor, sin 
prensar. Fermentación espontánea a temperatura baja 
durante 40 horas.

Nota de cata: De color violeta pálido. Vivo en nariz con 
aromas primaverales de fruta roja fresca como ciruelas, 
cerezas y fresas salvajes. Notas esenciales acompañan el 
olfato y reaparecen en la boca junto con hierbas de monta-
ña. Notable concentración en boca manifestada por una 
acidez firme y fresca.

Carlos Esteva rompe con las convenciones que estigmatizan 
a los vinos rosados como simples y sencillos y demuestra 
que un rosado puede ser serio e intelectual.

Maridaje: Ensaladas, pescado con costra de sal, quesos 
semicurados, postres de fresas.

Servir a: 10-12ºC
Potencial: 15-20 años
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