
ATT: 5,2 g/l Sucre: 0,5 g/l SO2T: 46 mg/lAlcohol: 12,5%

GRAN CAUS
ROSAT 2021

Un rosat amb ànima de negre que trenca amb 
les convencions. Complex, profund, diferent, 
amb personalitat i expressió de terrer.

Varietats: 100% Merlot.

Elaboració: Selecció dels millors raïms. Maceració amb les 
pells de 18 hores. Elaborat amb el most flor, sense premsar. 
Fermentació espontània a temperatura baixa durant 40 
hores.

Nota de tast: De color violeta pàl·lid. Viu al nas amb 
aromes primaverals de fruita vermella fresca com prunes, 
cireres i maduixes salvatges. Notes essencials acompanyen 
l'olfacte i reapareixen a la boca juntament amb herbes de 
muntanya. Notable concentració a la boca manifestada per 
una acidesa ferma i fresca.

Carlos Esteva trenca amb les convencions que estigmatitzen 
els vins rosats com a simples i senzills i demostra que un 
rosat pot ser seriós i intel·lectual.

Maridatge: Amanides, peix amb crosta de sal, formatges 
semicurats, postres de maduixes.

Servir a: 10-12ºC
Potencial: 15-20 anys
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