
ATT: 4,8 g/l Sucre: 0,5 g/l SO2T: 57 mg/lAlcohol: 11,5%

PETIT CAUS
ROSAT 2021

Un rosat encantador: viu, sucós i fresc - 
perfecte per gaudir com a aperitiu o amb 
entrants lleugers.

Varietats: Merlot, Ull de Llebre, Syrah.

Elaboració: Fermentació espontània de les varietats separa-
dament a temperatura controlada durant 25 dies en dipòsits 
d'acer inoxidable.

Nota de tast: De color rosa salmó. Visc al nas amb aromes 
cruixents a grosella vermella, magrana i maduixes. A la 
boca fresc, saborós, amb notes de baies vermelles salvatges 
i herbes mediterrànies. Amb un toc mineral i un final 
refrescant.

La gamma Petit Caus és l'entrada al món de Can Rafols 
dels Caus. Carlos Esteva va voler oferir vins desenfadats i 
fàcils de beure.

Maridatge: Amanides, formatges lleugers, escalivada, 
postres de fruites.

Servir a: 8-10ºC
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