
ATT: 6,1 g/l Sucre: 0,5 g/l SO2T: 40 mg/lAlcohol: 11%

PETIT CAUS
BLANC 2021

Cupatge de Xarel.lo i Macabeu d'estil fresc i 
cruixent per gaudir-ne en qualsevol moment.

Varietats: 70% Xarel·lo, 20% Macabeu, 10% d'una 
representació de varietats blanques plantada a la finca.

Elaboració: Fermentació de les varietats per separat a 
temperatura controlada durant 20 dies en dipòsits d'inoxi-
dable i tines de ciment.

Nota de tast: De color groc palla amb tints verdosos. Expres-
siu al nas amb aromes a flors blanques, fruita fresca groga i 
blanca. A la boca lleuger però sucós, amb notes de llimona, 
taronja i pera. Amb un final sàpid que convida a repetir.

La gamma Petit Caus és l'entrada al món de Can Rafols 
dels Caus. Carlos Esteva va voler oferir vins desenfadats i 
fàcils de beure.

Maridatge: Mariscs, Paella, formatges lleugers.

Servir a: 8-10ºC

08793 Avinyonet del Penedès (Barcelona)
Tel. (0034) 938970013 / info@causgrup.com

www.canrafolsdelscaus.com

facebook.com/canrafolsdelscaus.com
twitter.com/RafolsdelsCaus 
instagram.com/canrafolsdelscaus/


