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Cupatge de Xarel.lo i Macabeu d'estil fresc i
cruixent per gaudir-ne en qualsevol moment.

Varietats: 70% Xarel-lo, 20% Macabeu, 10% d'una
representacid de varietats blanques plantada a la finca.
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Elaboracié: Fermentacio de les varietats per separat a
temperatura controlada durant 20 dies en diposits d'inoxi-
dable i tines de ciment.
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Nota de tast: De color groc palla amb tints verdosos. Expres-
siu al nas amb aromes a flors blanques, fruita fresca groga i
blanca. A la boca lleuger pero sucoés, amb notes de llimona,
taronja i pera. Amb un final sapid que convida a repetir.
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EcoLéeiE :
GROANIC FARMING

Maridatge: Mariscs, Paclla, formatges lleugers.

Servir a: 8-10°C
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La gamma Petit Caus és 1'entrada al mén de Can Rafols
dels Caus. Carlos Esteva va voler oferir vins desenfadats i
facils de beure.
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QR FoLs pELs c Alcohol: 11% ATT: 6,1 g/l Sucre: 0,5 g/l | SO2T: 40 mg/1
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