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TERRAPRIMA
BLANC 2021

Blanc afruitat, mineral fos amb la complexa
expressio aromatica del Massis del Garraf.

Varietats: 70% Xarel-lo, 20% Macabeu, 10% Moscatell de
Fontignac.

Elaboracié: Fermentacio de les varietats per separat a
temperatura controlada durant 30 dies a diposits d'acer
inoxidable. 20% del Xarel-lo fermenta en béta de castanyer.

Nota de tast: De color groc palla. Expressiu al nas amb
aromes varietals tipiques a pera madura, albercoc i herbes.
En boca estructurat i complex amb notes especiades a
fonoll. Amb la caracteristica mineralitat del Garraf i un final
sapid.

Maridatge: peix blanc, verdures a la planxa, risotto, plats
d'arrds cremosos.

Servir a: 10-12°C
Potencial: 5 anys

Les vinyes provenen de Mas Sunyer, una zona del Garraf
que havia de ser desbrossada per construir una fabrica de
ciment. Carolos Esteva excepte les vinyes velles de conver-
tir-se en pols, comprant el terreny i aixi evitant el desenvo-
lupament de la pedrera.

Alcohol: 12% ATT: 5,7 g/l Sucre: 0,5 g/l | SO2T: 56 mg/1
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