
GRAN CAUS
BLANC 2023

Història: La línia Gran Caus constitueix el nucli de Can Ràfols dels 
Caus, sent un fidel reflex de la nostra filosofia i estil. Aquests vins van 
ser els primers que Carlos Esteva va crear a la dècada de 1980, i des de 
llavors ens hem dedicat incansablement a perfeccionar-los, tant la vinya 
com al celler. Un dels pioners entre els excel·lents Xarel·los del Pene-
dès. La inclusió del Chenin Blanc també va representar una innovació 
en els cupatges tradicionals. Amb una profunditat i subtilitat notables, 
exhibeix una frescor delicada sense passar per bóta de roure.

Massís del Garraf, Catalunya, D.O. Penedès
85% Xarel·lo, 15% Chenin Blanc

Elaboració: Estronc suau, premsat sense desrapat. Fermentació 
espontània amb llevats naturals de les varietats per separat a temperatu-
ra controlada en dipòsits d'acer inoxidable i cubs de ciment. Envellit en 
ampolla durant 1 any abans del seu llançament. Lleugera clarificació i 
filtració, sofre només en l'embotellat.

Certificat orgànic
Producció: 26.000 ampolles
Tancament: suro natural

Anàlisi tècnica:
12% Alc. - 0.5 g/l RS - 5.3 g/l ATT/TA - 47 mg/l SO2T

Apte per a: vegans i vegetarians
Servir a: 10 - 12ºC

Notes de tast: Color groc daurat amb reflexos verds. Al nas destaquen 
el llimona madur, la pessicosa préssec i les flors blanques. Subtil en 
boca amb una textura cremosa, acidesa ferma i un agradable toc 
mineral salí. Final untuós amb notes refrescants de cítrics.

Maridatge: Mariscs, tot tipus de peixos, plats de rissoto com ara risotto 
i paella, pasta, formatges.

Potencial de guarda: 20 - 30 anys
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