
MONTOMBRA
VINYA SINGULAR 

BLANC 2021 

Història: Montombra és un lloc únic, caracteritzat per la seva geografia 
calcària i aspra, amb pendents que arriben al 50%. Aquest paisatge 
simbolitza perseverança i bellesa. Gràcies a la incansable dedicació del 
viticultor Xavier Ribes, aquest terrer s'ha transformat en un autèntic 
Grand Cru.
La producció de vins a Montombra va començar l'any 2019, inspirada 
en la visió de Carlos Esteva, que inicialment pretenia crear un sol vi 
combinant-ne cinc varietats. Amb el temps, però, es va decidir elaborar 
tres vins diferents per capturar i subratllar l'essència i les subtileses 
d'aquest terrer únic. A l'anyada 2021 es va aconseguir elaborar tant un 
vi blanc com un negre. Va ser un any marcat per una sequera conside-
rable, però gràcies a les reserves hídriques acumulades per les plantes, 
es van assolir maduracions òptimes i un equilibri molt interessant al 
perfil dels vins.

Massís del Garraf, Catalunya,
100% Viognier.

Parcel·la: La vinya de Montombra que elaborem s'ubica a la cara nord 
de la finca, en un terreny de pendent pronunciat amb terrasses de pedra 
seca que separen les varietats plantades. El sòl, de textura francoargilo-
sa sorrenca, amb un 13,5% de calç activa i alts nivells de carbonats 
càlcics, aporta gran personalitat als vins. Conreem Viognier i Parellada 
en blanques, i Carinyena, Syrah i Touriga Nacional en negres. Plantades 
el 2004 sobre el portaempelt Richter 110, aquestes vinyes reflecteixen 
fidelment l'essència del terrer.

Elaboració: Premsat directe amb raïm sencer i després d'un desfangat 
de 24 hores fermentat en bóta de roure francès de 300L i criança amb 
lleu treball de mares durant 3 mesos.

Producció: 585 ampolles numerades
Tancament: suro natural

Anàlisi tècnica:
12,40%vol, 3,37g/l ATS i 3,13 Ph
Servir a: 10 - 12ºC

Potencial de guarda: 20-30 anys
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