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Historia: Presentamos la gama Petit Caus de Can Rafols dels Caus, una
coleccion elaborada para capturar la esencia de nuestra herencia con un
toque moderno. Carlos Esteva concibid estos vinos como un punto de
entrada a nuestra estimada bodega, ofreciendo opciones accesibles pero
cautivadoras para entusiastas de todos los niveles. Cada botella encap-
sula la esencia de nuestro terrufio mediterraneo, ofreciendo frescura y
vitalidad junto con sabores de frutas finamente sintonizados y la
distintiva mineralidad del Massis del Garraf.

Massis del Garraf, Catalunya, D.O. Penedés
70% Xarel-lo, 20% Macabeo, 10% de una seleccion de variedades

blancas

Elaboracion: Suavemente prensado. Fermentacion espontanea con
levaduras naturales para cada variedad por separado, control de
temperatura, en tanques de acero inoxidable. Ligera clarificacion y
filtracion, solo azufre en el embotellado.

Certificado organico.
Produccion: 50.000 botellas
Cierre: corcho natural

Analisis técnico:
11,5% Alc - 0,5 g/l RS - 5,1 g/l ATT/TA - 41 mg/1 SO2T

Apto para: veganos y vegetarianos
Servir a: 8 - 10°C

Notas de cata: Con su color amarillo pajizo y destellos verdosos, este
vino cautiva con su encanto aromatico. La nariz despliega un ramillete
de flores blancas y la tentadora esencia de frutas amarillas y blancas
frescas. En boca, se mueve con ligereza, pero estalla con sabores
jugosos de limén, naranja y pera. El viaje culmina con un final sabroso
y satisfactorio que te deja anhelando otro sorbo.

Maridaje: Mariscos, paella, quesos suaves.

Potencial de guarda: 5 anos
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