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Historia: Los vinos 'Singulares' de Can Rafols son una expresion Gnica
del potencial del terroir del Massis del Garraf, ya sea mediante varieda-
des ancestrales, internacionales o de vinedos exclusivos. Carlos Esteva
fue un pionero en la introduccién del Incrocio Manzoni en la region del
Penedés. Inspirado por su singularidad, Carlos elevo esta variedad
italiana a un nuevo nivel de distincion, mostrando el terrufo calcareo
en su mejor expresion.

Massis del Garraf, Catalunya.
1009% Incrocio Manzoni

Parcela: El Rocallis. 1,6 ha. Altitud 300 m. Exposicion sureste. Los
suelos tienen restos de f6siles marinos. Vifias de Manzoni de 40 afos de
edad. Patron 41-B. Sistema de conduccion de Cordén Doble Royat.

Elaboracion: 80% Fermentacion espontanea a temperatura controlada
en depdsitos de acero inoxidable. 20% fermentacién en barricas nuevas
y de segundo ano de roble francés. Posterior crianza sobre lias y envejeci-
miento durante 6 meses en barrica, mas 2 anos en botella antes de su
lanzamiento. Ligera clarificacion y filtracion, azufre solo en el embotellado.

Produccién: 1789 botellas numeradas
Analisis técnico: 13.0%Alc - 0.8¢/1 RS - 6.1g/1 ATT/TA - 70mg/l SO2T
Potencial de guarda: 20 - 30 anos.

El Rocallis 2022: La 2022 es una afiada marcada por el calor y la
sequia. Esto generd que las uvas fueran muy concentradas, teniendo
una produccién cercana al 50% de la afiada anterior. Aun siendo una
vendimia compleja, se consiguieron vinos con caracter y con potencial
de envejecimiento, de perfil fresco y elegante. Una Incrocio Manzonni
con potencia aromatica y estructura, con un caracter salino y una
acidez elevada.

Notas de cata: De color amarillo dorado, este vino irradia aromas
vivaces de melocotdn, pera y flores blancas, acentuados por toques de
vainilla y frutos secos. En boca, ofrece una suave fruta blanca junto con
fresca mineralidad y un toque de sal marina. De cuerpo completo y
equilibrado, concluye con un final suave y persistente.

Maridaje: Quesos curados, bacalao, aves de corral, cocina japonesa.
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